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Franciacorta

UVE:  Chardonnay (90%) e Pinot Nero (10%), provenienti 
dai più vocati vigneti dei 19 comuni della Franciacorta.

>IH< :�=B�K:<<HEM:3  dalla seconda decade di
agosto alla prima di settembre.

RESA:  9.000 kg d’uva per ettaro, con una resa in mosto del 
55%, equivalente a 6.600 bottiglie per ettaro.

VINIFICAZIONE: Æ ¿§¼j��ÈÑ¼AÆ ¿�wxXjÆ jÆ §¼�~¼j¿¿�ØAÆ bj�Æ
grappoli con frazionamento dei mosti; fermentazione 
alcolica in tini d’acciaio.

F:MNK:SBHG>3  preparazione della cuvée nella primavera 
successiva alla vendemmia. Seconda fermentazione in
O�ÈÈ�~��AÆjÆ¿ÑXXj¿¿�Ø�ÆAwx�A�j�È�ÆAÆX��ÈAÈÈ�ÆX��Æ�Æ§¼�§¼�Æ��jØ�È�Æ
per almeno 24 mesi, seguito da altri 2 mesi dopo la sboccatura.

DOSAGGIO:  Brut.

?HKF:MB3  bottiglia 750 ml, demi 375 ml, magnum 1.5 l, 
Jeroboam 3 l, Mathusalem 6 l, Balthazar 12 l, Nabuchodo-
nosor 15 l.
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11#Æ8�/�8#^Æ¿§Ñ�AÆ¿�wxXj_ÆX��ÆOÑ��AÆ§j¼¿�¿Èj�ßAÆb�Æ
una tenue corona; perlage sottile e continuo.

COLORE:Æ~�A���Æ§A~��j¼���ÆX��Æ¼�zj¿¿�ÆØj¼b�����¬

PROFUMO: fresco, ricco, elegante, discretamente persistente,
con note di frutti a polpa bianca e sentori agrumati.

SAPORE: al gusto rivela notevole freschezza e gradevole
acidità; è morbido ed equilibrato, con una piacevole 
¿j�¿Aß���jÆA~¼Ñ�AÈAÆ�j�Æx�A�j¬

:<<HLM:F>GMB3  è un vino consigliabile dall’aperitivo a 
tutto pasto e accompagna ottimamente alcuni piatti tipici 
della Franciacorta, dai casoncelli (ravioli ripieni) ai pesci di 
lago (persico e salmerino). Sa esaltare, senza mai sovrastarli, i 
sapori delle pietanze, che siano a base di riso e pasta piuttosto 
che carni bianche o formaggi freschi e di media stagionatura.

M>FI>K:MNK:�=B�L>KOBSBH3  6-8 °C.

=:MB�:G:EBMB<B� BG=B< :MBOB�:EE :�L;H<< :MNK:3
Alcool 12,5% Vol.- Zuccheri 7,0 g/l
Acidità Totale 7,0 g/l - pH 3,14.
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